JUS DE RAISIN PETILLANT

VIGNOBLE

Cépage : Gamay
Terroir : type argilo-graveleux
Culture : en conversion BIO

PRODUCTION ET VINIFICATION

Pressurage : extraction

100% naturel, «pur fruit», il ne
contient ni conservateur, ni
sucre ajouté.

Elevage : pasteurisation et
gazéification

POTENTIEL DE GARDE ET
SERVICE

Jusqu’a 2 ans en cave,
Température : entre 6 et 8°C

Boisson sans alcool
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DEGUSTATION

Robe : cerise
Aromes : fruits rouges bien mars

ACCORDS GASTRONOMIQUES

Idéal a I'apéritif et dans les occasions
festives, mais aussi avec des galettes
et/ou des crépes
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