ANJOU VILLAGES 2023

Clos de Saint Brieux

Appellation d'Origine Protégée
Mis en bouteille au Domaine

VIGNOBLE

DEGUSTATION
Cépage : assemblage Cabernet Franc 70%,
Cabernet Sauvignon 30%

Terroir : type argilo-limoneux-sableux
Culture : en conversion BIO

Robe : profonde de couleur rubis
Aromes : fruits noirs, note de
réglisse, légérement boisé

Bouche : attaque vive mais souple,
milieu de bouche ample, finale
volumineuse et charpentée

PRODUCTION ET VINIFICATION

Fermentation : cuve inox
thermo-régulée

Elevage : 12 mois en f(t, puis
assemblage cuve et flt

ACCORDS GASTRONOMIQUES

Pour accompagner un magret de
canard, une piéce de boeuf grillée,
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POTENTIEL DE GARDE ET un fromage de caractere

SERVICE

Clos de Saint-Brieux

Jusqu’a 5 ans en cave, a laisser
vieillir

Température : entre 16 et 17°C DEGRES : 13%

BIO sur le millésime 2024
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